BETROT MINIM’S
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ENTREES

CGEUFS MAYONNAISE &€
Mayonnaise eggs

PATE EN CROOUTE 24¢
Paté en crolte

POT DE RILLETTES, CORNICHONS 16€
Pot of rillette, gherkins

CARPACCIO DE SAUMON
HUILE D'OLIVE, CITRON VERT 23¢€
Salmon carpaccio, olive oil, lime

Os A MOELLE, PAIN TOASTE 23¢€
Marrow bone, toasted bread

SALADE DE CHEVRE CHAUD 19€
Warm goat cheese salad

GROS ESCARGOTS DE BOURGOGNE
PAR 6 19¢
Large Burgundy Snails, 6 pieces

FRISEE AUX LARDONS, BUF POCHE 17€
Frisée salad with bacon, poached egg

SALADE DE TOMATES, THON, BASILIC 19¢€

Tomato salad, tuna, basil

MELON JAMBON 15¢€
Melon, dry-cured ham

PLATS

SAUCISSE AU COUTEAU, PUREE 24€
Sausage, mashed potatoes

DAURADE, TOMATES, EPINARDS, CHORIZO 36¢€
Sea bream, tomatoes, spinach, chorizo

TARTARE DE B@EUF 27€
Beef tartar

PAVE DE SAUMON GRILLE, BEURRE BLANC 29€
Grilled salmon, beurre blanc

SOLE MEUNIERE 64¢€
Sole meuniére

RAVIOLI:)S DE ROYANS GRATINEES
CREME D'EMMENTAL 22¢€
Gratinated Royans raviolis, Emmental cream

TOMATES FARCIES, RIZ PILAF 25€
Stuffed tomatoes, rice

ONGLET DE BQUF (sauce au choix) 31€
Hanger steak (sauce of your choice)

VOLAILLE AU BEURRE DE ROMARIN 26¢€
Roasted poultry with rosemary butter

PIECE DU BOUCHER PM
Butcher’s cut

UNE GARNITURE AU CHOIX :
FRITES, HARICOTS VERTS, FRISEE, R1Z PILAF, PUREE

A garnish of your choice :
French fries, Green beans, Frisée, Rice, Mashed potatoes
(Extra +7€)

SAUCE AU CHOIX: BEARNAISE, POIVRE, ECHALOTE

DESSERTS ET DIGESTIFS

MOELLEUX AU CHOCOLAT 11€
Molten chocolate cake

PAIN PERDU, GLACE VANILLE 14€
French toast, vanilla ice-cream

FRUITS ROUGES, CHANTILLY 14¢€
Red fruits, whipped cream

GLACES ET SORBETS 10€
Ice creams and sorbets

TARTE AUX FRUITS DE SAISON 15€
Seasonal fruits tart

CREME BROLEE 11€
Vanilla créeme bralée

CAFE GOURMAND 13€
Gourmet coffee

VIEILLE PRUNE DE SOUILLAC 12€, CALVADOS CHRISTIAN DROUIN SELECTION 14€,
COGNAC HENNESSY VS 18¢. BAS ARMAGNAC GELAS 12 ANS 17¢

Afin de préserver la convivialité et le bon fonctionnement de notre bistrot,
nous vous prions de commander au minimum un plat par personne.
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CREME DE CASSIS, VIN BLANC

COCKTAILS CLASSIQUES

a

CHAMPAGNES
BLANC 15cl
Champagne, Mumm Cordon Rouge, N.M. 19
Champagne, Perrier Jouét Grand Brut, N.M. 24

Champagne, Moét & Chandon, Grand Vintage, 2016
Champagne, Perrier Jouét, Blanc de Blancs, N.M.

ROSE

Champagne, Perrier Jouét Blason Rosé, N.M.

VINS BLANCS

BOURGOGNE 15cl
Bourgogne Aligoté, Domaine S Magnien, 2022
Chablis, Vau Renard, Domaine Lavantureux, 2023 16

Saint-Romain, Domaine Germain, 2022
Pouilly-Vinzelles, Les Longeays, Domaine Thibert, 2019
Chablis Ter cru Vau de Vey, Domaine Lavantureux, 2022
Meursault, Les Narvaux, David Moret, 2021
Puligny-Montrachet, David Moret, 2023

RHONE

Cotes du Rhone, Domaine des Gravennes, 2025
Vacqueyras, Les Christins, Famille Perrin, 2023
Crozes-Hermitage, Les Alexandrins, Famille Perrin, 2023
Chateauneuf-du-Pape, Domaine Roger Perrin, 2020
Condrieu, Lys d’Or, Domaine Semaska, 2023

LOIRE

Val de Loire, Sauvignon, Chateau de la Viaudiére, 2024 o
Val de Loire, Chenin, Chateau de la Viaudiére, 2023
Muscadet, les Parcelles, Domaine des hautes Noelle, 2022
Tourraine Chenonceaux, Eclats de Silex, D. Michaud, 2024
Sancerre, Domaine Neveu, 2024 17
Saumur, les Moulins, Domaine Guiberteau, 2024

Montlouis sur Loire, Touche Mitaine

Domaine Rocher des Violettes

Pouilly-Fumé, En travertin, Domaine H. Bourgeois, 2025

ALSACE

Riesling, Les Princes Abbés, Domaine Schlumberger, 2021
Pinot blanc, Domaine Ostertag, 2023

75cl

115
130
200
260

210

75cl

78
111
116
145
237
281

36
67
83
102
173

45
45
53
55

71
74

76

67
73

Alsace, Gewurztraminer, Eléments,Domaine Bott-Geyl, 2019 87

PROVENCE

Coteaux d'Aix-en-Provence, Roseblood d’Estoublon, 2024 13

SUD OUEST

Cotes de Gascogne, Cote sauvage, Villa Dria, 2025
Jurancgon sec, Petite Hours, 2023
Jurancon moelleux, Clos Uroulat, 2020

34
56
93
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VINS ROUGES

BORDEAUX 15¢cl 75cl
Bordeaux, Chateau Cru Godard, 2021 35
Médoc, Chapelle de Potensac, 2018 48
Haut Médoc, La Closerie de Camensac, 2016 14 71
Pessac-Léognan, La Croix de Carbonnieux, 2020 73
Montagne-Saint-Emilion, Vieux Cateau Saint André, 2022 88
Saint-Estéphe, Chateau Tour de Marbuzet, 2019 &9
Moulis, Chateau Chasse-Spleen, 2017 113
Saint-Emilion, Annonce de Belair Monange, 2015 194
Pomerol, Chateau Beauregard, 2017 227
Margaux, Chateau Giscours, 2018 408
BOURGOGNE

Coteaux Bourguignon Gelin, 2023 62
Macon-Cruzille, Domaine Guillot Broux, 2023 638

Bourgogne Pinot Noir, Domaine Nicolas, Rossignol, 202215 75
Givry, Champs Garambey, Domaine Danjean-Berthoux, 2024 96

Marsannay, Ouzelois, Domaine Coillot, 2023 104
Santenay, Les Charmes, Lucien Muzard, 2022 111
Beaune Ter Cru, Montrevenots, Domaine Billard, 2020 132
Volnay, Domaine Nicolas Rossignol, 2022 148
Gevrey-Chambertin, Domaine Sérafin, 2021 209
Chambolle-Musigny, David Moret, 2019 222
RHONE

Cotes-du-Rhoéne, Domaine des Gravennes, 2024 9 35
VDF Syrah, Maison David Bruyéres, 2023 47
Crozes-Hermitage, Les Alexandrins, Famille Perrin, 2022 14 69
Cairanne, Domaine Marcel Richaud, 2023 99
Chateauneuf-du-Pape, D. Vieux Donjon, 2021 156
Coéte-Rotie, Chateau de Montlys, 2022 203
BEAUJOLAIS

Beaujolais, Domaine, J.Desvignes, 2024 52
Cote de Brouilly, Domaine les Cardinaux, 2022 74
Morgon, Les Charmes, Domaine de la Bonne Tonne, 2023 81
LOIRE

Chinon, Trois Quartiers, Domaine Jourdan, 2015 40
Bourgueil, Jour de Soif, Domaine du Bel Air, 2024 73
Saumur, Clos de I'Ecotard, 2022 81

Sancerre, Les Demoiselles, Domaine Aplhonse Mellot, 2016 175

ROSEBLOOD

D'ESTOUBLON

VIN ROSE
PROVENCE 15cl  75cl
IGP méditérranée, Source de Roseblood, 2025 & 39
Coteaux Varois en Provence Roseblood 65

d’Estoublon, 2024




