
œufs mayonnaise 8 €
Mayonnaise eggs

Pâté en croûte 2 4 €
Pâté en croûte

Pot de rillettes, cornichons 1 6 €
Pot of rillette, gherkins

Carpaccio de saumon
huile d’olive, citron vert 2 3 €

Salmon carpaccio, olive oil, lime

Os à moelle, pain toasté 2 3 €
Marrow bone, toasted bread

Salade de chèvre chaud 1 9 €
Warm goat cheese salad

Gros Escargots de Bourgogne 
par 6 1 9 €

Large Burgundy Snails, 6 pieces

Frisée aux lardons, œuf poché 1 7 €
Frisée salad with bacon, poached egg

Salade de tomates, thon, basilic 1 9 €
Tomato salad, tuna, basil

Melon jambon 1 5 €
Melon, dry-cured ham

ENTRÉES PLATS

DESSERTS ET DIGESTIFS

Saucisse au couteau, purée 2 4 €
Sausage, mashed potatoes

Daurade, tomates, épinards, chorizo 3 6 €
Sea bream, tomatoes, spinach, chorizo

Tartare de bœuf 2 7 € 
Beef tartar

Pavé de saumon grillé, beurre blanc 2 9 €
Grilled salmon, beurre blanc

Sole meunière 6 4 €
Sole meunière

Ravioles de Royans gratinées
crème d’emmental 2 2 €

Gratinated Royans raviolis, Emmental cream 

Tomates farcies, riz pilaf 2 5 €
Stuffed tomatoes, rice 

Onglet de bœuf (sauce au choix) 3 1 €
Hanger steak (sauce of your choice)

Volaille au beurre de romarin 2 6 €
Roasted poultry with rosemary butter

Pièce du boucher P M
Butcher’s cut

Tarte aux fruits de saison 1 5 €
Seasonal fruits tart 

Crème brûlée 1 1 €
Vanilla crème brûlée 

Café gourmand 1 3 €
Gourmet coffee

Moelleux au chocolat 1 1 €
Molten chocolate cake

Pain perdu, glace vanille 1 4 €
French toast, vanilla ice-cream            

Fruits rouges, chantilly 1 4 €
Red fruits, whipped cream

Glaces et sorbets 1 0 € 
Ice creams and sorbets

Afin de préserver la convivialité et le bon fonctionnement de notre bistrot, 
nous vous prions de commander au minimum un plat par personne.

Une garniture au choix :
Frites, Haricots verts, Frisée, Riz pilaf, Purée

A garnish of your choice :
French fries, Green beans, Frisée, Rice, Mashed potatoes

(Extra +7€)

Sauce au choix: béarnaise, poivre, échalote

Vieille prune de Souillac 1 2 € ,  Calvados Christian Drouin Sélection 1 4 € ,

Cognac Hennessy VS 1 8 € ,  BAS ARMAGNAC GELAS 12 ANS 1 7 €



BLANC� 15cl    75cl

Champagne, Mumm Cordon Rouge, N.M.� 1 9    1 1 5
Champagne, Perrier Jouët Grand Brut, N.M.� 2 4   1 3 0 
Champagne, Moët & Chandon, Grand Vintage, 2016� 2 0 0
Champagne, Perrier Jouët, Blanc de Blancs, N.M.�   2 6 0

ROSÉ

Champagne, Perrier Jouët Blason Rosé, N.M.�   2 1 0

BOURGOGNE� 15cl    75cl

Bourgogne Aligoté, Domaine S Magnien, 2022� 6 5
Chablis, Vau Renard, Domaine Lavantureux, 2023� 1 6     7 8
Saint-Romain, Domaine Germain, 2022� 1 1 1
Pouilly-Vinzelles, Les Longeays, Domaine Thibert, 2019� 1 1 6
Chablis 1er cru Vau de Vey, Domaine Lavantureux, 2022� 1 4 5
Meursault, Les Narvaux, David Moret, 2021� 2 3 7
Puligny-Montrachet, David Moret, 2023� 2 8 1

RHÔNE�
Côtes du Rhône, Domaine des Gravennes, 2025� 3 6
Vacqueyras, Les Christins, Famille Perrin, 2023� 6 7
Crozes-Hermitage, Les Alexandrins, Famille Perrin, 2023� 8 3
Châteauneuf-du-Pape, Domaine Roger Perrin, 2020�   1 0 2
Condrieu, Lys d’Or, Domaine Semaska, 2023�   1 7 3

LOIRE�
Val de Loire, Sauvignon, Château de la Viaudière, 2024� 9    4 5
Val de Loire, Chenin, Château de la Viaudière, 2023� 4 5
Muscadet, les Parcelles, Domaine des hautes Noelle, 2022�    5 3
Tourraine Chenonceaux, Eclats de Silex, D. Michaud, 2024� 5 5
Sancerre, Domaine Neveu, 2024� 1 7    7 1
Saumur, les Moulins, Domaine Guiberteau, 2024� 7 4
Montlouis sur Loire, Touche Mitaine�
Domaine Rocher des Violettes� 7 6
Pouilly-Fumé, En travertin, Domaine H. Bourgeois, 2025� 7 8

ALSACE�  
Riesling, Les Princes Abbés, Domaine Schlumberger, 2021� 6 7
Pinot blanc, Domaine Ostertag, 2023� 7 3
Alsace, Gewurztraminer, Eléments,Domaine Bott-Geyl, 2019� 8 7
�

PROVENCE�  

Côteaux d’Aix-en-Provence, Roseblood d’Estoublon, 2024� 1 3    6 5

SUD OUEST�  

Côtes de Gascogne, Côte sauvage, Villa Dria, 2025�  3 4
Jurançon sec, Petite Hours, 2023�    5 6
Jurançon moelleux, Clos Uroulat, 2020�    9 3

PROVENCE� 15cl    75cl

IGP méditérranée, Source de Roseblood, 2025� 8    3 9  
Côteaux Varois en Provence Roseblood�    6 5  
d’Estoublon, 2024

BORDEAUX� 15cl    75cl

Bordeaux, Château Cru Godard, 2021� 3 5
Médoc, Chapelle de Potensac, 2018� 4 8
Haut Médoc, La Closerie de Camensac, 2016� 1 4    7 1
Pessac-Léognan, La Croix de Carbonnieux, 2020� 7 3
Montagne-Saint-Emilion, Vieux Câteau Saint André, 2022� 8 8
Saint-Estèphe, Château Tour de Marbuzet, 2019� 8 9
Moulis, Château Chasse-Spleen, 2017� 1 1 3
Saint-Emilion, Annonce de Belair Monange, 2015� 1 9 4
Pomerol, Château Beauregard, 2017� 2 2 7
Margaux, Château Giscours, 2018� 4 0 8

BOURGOGNE�  

Coteaux Bourguignon Gelin, 2023� 6 2
Macon-Cruzille, Domaine Guillot Broux, 2023� 6 8
Bourgogne Pinot Noir, Domaine Nicolas, Rossignol, 2022�1 5    7 5
Givry, Champs Garambey, Domaine Danjean-Berthoux, 2024� 9 6
Marsannay, Ouzelois, Domaine Coillot, 2023� 1 0 4
Santenay, Les Charmes, Lucien Muzard, 2022�    1 1 1
Beaune 1er Cru, Montrevenots, Domaine Billard, 2020� 1 3 2
Volnay, Domaine Nicolas Rossignol, 2022�    1 4 8
Gevrey-Chambertin, Domaine Sérafin, 2021� 2 0 9
Chambolle-Musigny, David Moret, 2019� 2 2 2

RHÔNE�  

Côtes-du-Rhône, Domaine des Gravennes, 2024� 9    3 5
VDF Syrah, Maison David Bruyères, 2023�    4 7
Crozes-Hermitage, Les Alexandrins, Famille Perrin, 2022� 1 4    6 9
Cairanne, Domaine Marcel Richaud, 2023�    9 9
Châteauneuf-du-Pape, D. Vieux Donjon, 2021�  1 5 6
Côte-Rotie, Château de Montlys, 2022� 2 0 3

BEAUJOLAIS�  

Beaujolais, Domaine, J.Desvignes, 2024� 5 2
Côte de Brouilly, Domaine les Cardinaux, 2022� 7 4
Morgon, Les Charmes, Domaine de la Bonne Tonne, 2023� 8 1

LOIRE�  

Chinon, Trois Quartiers, Domaine Jourdan, 2015�    4 0
Bourgueil, Jour de Soif, Domaine du Bel Air, 2024� 7 3
Saumur, Clos de l’Ecotard, 2022� 8 1
Sancerre, Les Demoiselles, Domaine Aplhonse Mellot, 2016� 1 7 5

CHAMPAGNES

VINS BLANCS

VINS ROUGES

VIN ROSÉ

COCKTAILS CLASSIQUES      1 5

KIR MINIM’S      1 2
Crème de cassis, vin blanc


